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2016 est mort, Vive 2017 ! L'année écoulée
dans notre commune a été chargée
d’événements de tous ordres, heureux pour
certains, tristes et dramatiques pour d’autres.
Mais c’est avec I'espoir de meilleurs moments
pour tous, que I'équipe Municipale et moi-
méme, vous présentons nos voeux pour cette
nouvelle année. Qu’elle soit, pour vous et vos
proches, faite de joie, de bonheur et de bonne
sante.
Nous aurons 'occasion de réitérer nos voeux
lors de l'invitation a partager la « galette des
rois » le dimanche 15 Janvier.
En 2016, tous les investissements prévus ont
été réalisés. Les plus marquants sont la
rénovation de la salle des fétes, avec une
isolation thermique renforcée, un nouveau
chauffage (climatisation réversible),
I’'harmonisation des plafonds et des éclairages
et, le lancement des travaux de I'église.
L’entreprise retenue pour la restauration de
I'église a commencé son étude du chantier.
Les travaux débuteront réellement ce mois-ci
et devraient durer 7 mois pour la phase 1
(charpente et couverture). La phase 2
(maconnerie) suivra ou se superposera
suivant le cas, la durée n’étant, a ce jour,
pas fixée. L'église devrait rester

accessible pendant les travaux. —

N°36 JANVIER
2017

Le mot du maire

2016 a vu la fin de I'existence de

notre Communautés de Communes.
Au 1er Janvier, nous intégrons la nouvelle
Communauté d’Agglomérations (Le Muretain
Agglo) avec La CAM (Muret, etc....) et Axe
Sud (Roques, Frouzins...). Toutes les
répercussions de cette fusion ne sont pas
encore finalisées, une phase transitoire étant
nécessaire, mais la continuité de service sera
assurée.
Tres bonne année 2017 ! Soyez nombreux a
nous rejoindre le 15 Janvier pour ce 1er
moment de convivialité a partager.

Victor Cavasa
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La féte d' Halloween est devenue
un eévénement populaire en France au
cours des 20 derniéres années.
Cette féte paienne était a l'origine une
féte religieuse conduite par des druides.
Elle se tenait a la fin de I'automne (fin
des récoltes) et marquait I'entrée dans
une nouvelle année.
Durant la nuit, des esprits maléfiques
pouvaient sévir, et pour les éviter on
allumait des feux en plein air. Cette
tradition s'est quelque peu éteinte mais
les irlandais ont importé dans leurs
bagages ces croyances et célébrations.

Donc, en cette fin octobre a
Sabonneéres, la place de I'église connait
une effervescence inhabituelle:

c'est une nuée de personnages des
ténebres qui s'abat autour de la salle
des fétes:
sorciéres,fantbmes,vampires,démons
vétus de costumes noirs, blancs, aux
maquillages dignes de professionnels,
chapeaux pointus,cornes diaboliques,
enfants, parents, tout ce petit monde
impatient de partir faire du porte a porte
pour récolter les friandises convoitées.

Dans ce monde ténébreux se sont
méme invités une jolie petite princesse
et le mystérieux Dark Vador!!

HALLOWEEN !!!

T T S T
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Le départ est donné : on se presse, on
court méme pour aller frapper aux
portes aux cris de "des bonbons, des
bonbons ou un sort..."
La récolte est fructueuse, les donateurs
généreux, les paniers se remplissent
pour le plus grand plaisir de ces chers
petits gourmands.
Tout le monde se retrouve dans la salle
des fétes décorée pour la circonstance :
toiles d'araignées , citrouilles, pour
déguster gateaux et boissons apportés
par les mamans.
Deux grands cartons sont remplis de
friandises ou chacun va puiser,
émerveillé par cette profusion.L'apres
midi se termine par une récréation
musicale ou chacun s'exprime
librement.
Belle initiative d'Emilie, Claire et
Stéphanie, le succés de cette
manifestation est incontestable, merci a
elles et un grand merci a tous ceux ou
celles qui ont aimablement ouvert leurs
portes et offert aux enfants des
monticules de sucreries.

DR
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L'association « Vivre a
Sabonneéres» vous propose depuis
quelques années de nombreuses
animations en plus de la

gestion de votre bibliothéque
municipale : concerts, école de danse
(Sévillanes), comédie musicale (rappelez-vous
« Robin des Bois »), ainsi que des
manifestations désormais attendues, comme le
Vide-Bouquins et le Marché de Noél, et tout
ceci agrémenté des superbes apéritifs et repas
concoctés par Véronique et ses aides en
cuisine.

L’association a eu derniérement le plaisir
d’ajouter une nouvelle section a ses activités,
le « CrossFit ». Consultons vite notre ami
Wikipédia:

Les pratiquants de CrossFit courent, rament,
grimpent a la corde, sautent, déplacent des
objets, pratiquent des mouvements olympiques
d'haltérophilie ainsi que des exercices au poids
du corps, utilisent des haltéres, des anneaux
de gymnastique, des boites, des girevoys, des
sacs et tous autres objets pouvant servir
I'entrainement. Le CrossFit axe son
fonctionnement autour de dix compétences
athlétiques: endurance cardiovasculaire et
respiratoire, endurance musculaire, force,
souplesse, puissance, vitesse, agilite,
psychomotricité, équilibre et précision.

Bienvenue donc aux Sportifs, petits et grands,
qui nous ont rejoints sous la houlette de Katia
pour de nouvelles aventures Sabonnériennes !
En rythme et dans la bonne humeur !!!
D’autres idées d’animations se profilent avec la
venue de nouveaux membres.

: ‘Vous avez lu l'article sur
7/ 77+ Halloween ? Vu la réussite de
‘:}, cet aprés-midi organisé pour
? — les enfants par quelques

= = Mamans impliquées ?

Vous aurez d’autres surprises dans un avenir
proche. Soyez sans crainte, nous vous en
tiendrons informés !!!

Betty

VIDE BOUQUINS

7éme édition du Vide-Bouquins de
Sabonneéres!

27 tables "gorgées" de livres de tous formats
et de tous genres pour tous les ages et tous
les godts: polars, romans, livres de voyages,
d'histoire, d'art, de musique, sur la
philosophie, la médecine, I'astrologie, la
nature, les animaux, etc. Des livres de poche
vendus au kilo pour 1 € symbolique! Un vrai
succes!!

Les enfants ont été gatés tout autant puisque
I'école de Sabonneéres, représentée par sa
professeure et des écoliers, proposait de trés
nombreux livres illustrés.

Belle journée de convivialité et de
gourmandise aussi puisque I'équipe au
complet de l'association "Vivre a Sabonnéres”
avait oeuvré pour sa réussite."

Reprise de I'article de Michéle Esparbes
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Chaque métier a élaboré au cours du temps
son langage, son vocabulaire et sa technique
pour décrire les gestes accompagnant le
processus de fabrication ou d’élaboration.
Nous sommes dans ce que fait la main de
'homme...

Dans la vigne, a chaque étape le « vigneron »
joue un réle déterminant. Bien plus qu’un
travail, c’est une véritable passion, celle-la
méme que nous retrouverons dans la richesse
du vin et qui donnera envie de reprendre un
verre ! Pour le plaisir...

Tout au long des saisons, il suivra son
évolution rythmée par les conditions
climatiques.

L’hiver, la vigne s’endort et ce sera I'occasion
d’entretenir et de tailler les ceps.

Le printemps réveille la vigne qui va alors
reprendre son cycle : notre passionné va
s’activer avec elle! Et de plus en plus, nous le
croiserons dans sa vigne, attelé a la tache. Les
mois et les travaux qui se dessinent seront le
gage d’'une bonne récolte a venir. La vigne se
taille fin mars et selon 'adage « taille t6t, taille
tard, rien ne vaut la taille de mars »...

Les mois de juin et juillet sont consacrés a
I'écimage et le rognage : cette tache consiste a
couper I'extrémité superflue des rameaux. Ce
qui facilite le passage entre les rangs de
vigne. Mais surtout, cette opération permet

de guider les pousses, et ainsi favoriser la
production de fruits : Les éléments nutritifs
peuvent alors se concentrer sur les grappes.
Les traitements, en prévention des maladies
du feuillage et des grappes, sont
indispensables : souffre, bouillie bordelaise,
produits systémiques. Le soleil, la chaleur, la
nature prend en charge le reste du
développement des fruits et de leur maturation.
L’attention est permanente et I'entretien
quotidien : un bon vin, ca se gagne !

La date des vendanges n'est jamais fixée a
I'avance, c'est I'observation de la vigne qui
en décide !

En
septembre
il faut
mesurer la
quantité de
sucre qui
donnera le
degré
espéré

du vin ; ceci se fait avec un réfractométre :
Dans une petite goutte de jus de baie, le
viticulteur mesure le taux de sucre du raisin et
peut ainsi connaitre le degré espéré du vin et
déterminer la date des vendanges.

Il faut également godlter et croquer les pépins

jusgu’a ce que ceux-ci aient un golt toasté.
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Le premier travail est de couper les
grappes, et |3, plus il y a de bras et mieux ¢a
va !ll C’est aussi 'occasion de se réunir entre
amis, de participer et de contribuer au beau
résultat qui s’annonce. -
Un bon moment de
partage !

L1 B e
‘M o Pour faire le vin,
' il faut d’abord

“.. " presser le raisin

gu’il puisse fermenter. Au
temps d’avant, ce geste
était fait par piétinement,
trés vite, des méthodes
§ mécaniques de foulage

Les grappes passent
dans un fouloir
égrappoir

qui retire les
rifles et fait
éclater les
raisins. Le
principe du
pressurage
est ainsi _
d’extraire le *

jus des grains de raisins(le modt), en faisant
éclater les baies.
L'élaboration du vin a partir du modt de raisin

se fait au moyen de la vinification, ceci englobe
I'ensemble des procédés a mettre en ceuvre en

vue d’effectuer cette transformation. Tous ces
procédés sont le fruit de I'expérience,
I'apprentissage et bien sirla passion !

Les raisins sont alors mis en cuve pour la
fermentation : c’est 'encuvage.

la vigne...

ol 'y

ont été mises en pratique.

3
M ce procédé est systématiquement recherché

@ DN NN T |

Merci Jean Claude...

1/La fermentation alcoolique : Le processus
commence dés que la peau des grains de
raisin est fendue et que la température
dépasse 12°C.
il 2% Le sucre entre alors en contact avec
_f les levures présentes sur la peau du
dlgrain ou dans l'air et se transforme
Speu a peu en alcool. La température
joue un réle important : trop basse,
les levures cessent de travaliller ce
qui donnera un vin moins alcoolisé
i sl que le raisin l'aurait permis.
Trop élevée, et le vin risquera d'étre
altéré.Pendant ce temps, le jus fermente et le
sucre se transforme en alcool. Plus la
température du jus est élevée, plus la

- g

5,

4 Pour en extraire e jus afin - formentation sera rapide.

Au bout de 10 jours, durant lesquels il faut
surveiller la masse volumique a I'aide d’'un
mustimeétre, on procéde a une analyse en
laboratoire.

2/La fermentation malolactique : le vin résultant
possede encore un godt apre, da a la présence
d'acide malique. Des bactéries, dites lactiques,
vont alors transformer I'acide malique en acide
lactique au godt de yaourt.

pour obtenir des vins rouges de qualité.
Quand la fermentation alcoolique est terminée,
on soutire le vin de goutte du modt, on presse
le marc, ce qui donne le vin de presse plus

© riche en tanin. L'assemblage du vin de goutte

et du vin de presse est laissé au libre arbitre de
I'élaborateur en fonction du type de vin qu'il
veut obtenir.

C’est dans la conduite des vinifications que le
« vigneron » peut exprimer a la fois sa science,
son expérience et sa passion qui permettront
d’affiner la personnalité de chaque cuvée, en
soulignant ses qualités propres et en révélant
toute la richesse de ses arébmes.

L’élaboration est le résultat de la collaboration
entre la machine et I'irremplacable esprit de
homme !

Domi

GAZETTE 35sla.sla Page : 5

@ Date : mer. déc. 21 2016



« Les Cathares a Toulouse »

Ce mercredi 16 Novembre apres-midi, « Vivre
a Sabonnéres » avait rendez-vous avec
Alexandra, son guide pendant 2 heures. Avec
elle, nous avons remonté I'histoire du Comté
de Toulouse jusqu’aux Xll / XIlléme siécles,
découvert son importance et I'enjeu politico-
économique qu’il représentait a I'époque, et
enfin, mieux compris qui étaient les « Bons
Hommes » et pourquoi ces « Parfaits » ont fait
trembler I'église.
Le destin tragique de ces « Parfaits » et de
leurs sympathisants nous a été raconté lors
d’'une premiére étape au Capitole,

A

d’abord au pied du
grand escalier devant
un tableau d'Ulysse
Ravaut , puis dans la
Salle des lllustres.
Une deuxiéme halte
devant la maison de
Pierre Maurand * (la
plus vieille maison
romane recensee a
Toulouse),

rue du Taur, et enfin pour terminer, derniere
étape dans le Cloitre des Jacobins. De I'Asie
Mineure qui a vu naitre la foi Cathare jusqu’a la
terre de France, telle qu’elle existait a I'époque,
un voile a été leveé pour nous sur les croyances
du Catharisme, I'organisation de cette église et
le rayonnement de leur foi avant leur
extermination par I'église et le pouvoir royal en
place.

DN RN N

Ce fut notre deuxiéme balade guidée dans
notre ville rose ! A trés bientét pour de
nouveaux rendez-vous.

Betty

* Ref. Noblesse et hérésie. Une famille cathare
: les Maurand. Article de John Mundy

ECO CHEQUE REGION

En accompagnement du plan de rénovation
énergétique la Région propose :
L’éco-chéque logement.

Une aide pour les particuliers qui font des
travaux d’économie d’énergie dans leur
logement.

Il est cumulable avec d’autres aides liées aux
économies d’énergie.

Montant de I'Aide :

1500 euros pour les propriétaires
occupants sous conditions de ressources

1000 euros pour les bailleurs
conventionnant avec I’Anah (Agence Nationale
de I'Habitat)

Simple et rapide !

Pour informations et faire votre demande,
rendez-vous sur la rubrique éco-chéque du site
de la Région (www.laregion.fr/ecocheque) ou
appelez 0 800 33 50 31

Accédez a un véritable espace personnalisé
offert par la Région.

Il vous accompagne au fur et a mesure de vos
démarches.

Pratique !

Faites votre demande d’éco-cheque avant le
commencement des travaux.

A la fin des travaux, vous remettrez votre éco-
chéque au professionnel partenaire et vous
compléterez le reglement par un autre moyen
de paiement.

Pierre BERAIL.
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Noél s’est invité
le 4 Décembre
cette année au

village ...

Un parcours fléché pour conduire petits
et grands vers une salle des fétes aux
couleurs festives, une scéne décorée la
veille par des lutins artistes et un
dimanche ensoleillé et gourmand qui a
ravi de trés nombreux visiteurs.

Les stands des écoles du RPI
débordaient de douceurs de Noél et de
« créations » de vos artistes en herbe
guidés par leurs animateurs. D’autres
stands proposaient des produits de

qualité, idées de cadeaux pour les fétes

ou plus simplement pour le plaisir du
quotidien. Un dernier stand proposait
gratuitement aux enfants des activités
de pyrogravure et autres loisirs créatifs,
merci a Marie-Christine qui a passé
cette journée a nos cotes !
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MARCHE DE NOEL

Et le déjeuner, me direz-vous ? Toujours
aussi bon et copieux,

‘_.....-préparé par
Véronique et ses

aides en cuisine.
& Apéritif
& gourmand... plat
“du jour attendu...

_Jplaisir !

Merci a la cuisiniere, aux patissiers et a
tous ceux qui ont donné de leur temps
pour assurer la réussite de cette féte.
Ce qui m’amene tout naturellement a
parler de la visite du Pére Noeél.

Et oui, le Pere Noél s’est arrété a
Sabonnéres !l Il a arrété son traineau,
pris le temps de rire, de bavarder et de
poser pour de bien nombreuses photos
avec des enfants attentifs et ravis. Merci
Pere Noél et bon voyage !!! Ne vous
perdez pas en chemin et revenez nous
voir sans faute, 'année prochaine.

Betty
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C’est un spectacle intéressant pour tout le

monde. Mathis
- Le moment

que jaime

M c’est quand
Jeanne

mange une

la figure.
Luuna

J’aimais
quand
Jeanne
essayait de
trouver
I'oiseau.
Florian

J’ai adoré quand jeanne a descendu la
cascade dans son jeu. Julian

J'ai adoré le spectacle parce qu'il était tres
rigolo. — Juliette

Le moment que j'ai
adoré c'est quand
Jeanne et son petit frere
se lancaient la pizza
dessus. Emma D.

C'était rigolo quand
Jeanne lancait les
petits bouts de
pizza. Pablo

J 'ai adoré cette
histoire, elle était
trop cool, elle avait

Chloé .

Le spectacle du monde de Jeanne était trés
rigolo quand Mme Piquemal, Mr Georges et la
thérapeute se moquent dans son cauchemar.
Eva

pizza car elle
en avait plein

toutes les émotions !

DN RN N

SPECTACLE a Sabonneres

J'ai bien aimé
surtout quand
Jeanne et son
frére se lancaient
de la pizza
dessus. - Anna

Le moment que j' ai préféré c'est quand
Jeanne et son frere balancaient des morceaux
de pizza dessus. Emma S.

Le moment que j'ai préféré c'est quand Jeanne
et son frére se lancgaient la pizza — Elena

J'ai bien aimé le moment ou
Jeanne et son frére se jetaient la
pizza dessus, c'était rigolo. - Rose

Tous les matins Jeanne est en
retard a I'école. - Lilian

Ml Je suis trés contente d'avoir vu ce
spectacle car c'était trop rigolo. Léa

J' ai bien aimé le moment ou les
enfants ont eu peur a la descente de la
cascade. Justine .

J ai bien aimé le moment ou il y avait I'oiseau
et que Jeanne disait : « Mais ou ? » .Lilou

Réactions des enfants au spectacle
" Le monde de Jeanne "
un spectacle pertinent, dréole et déjanté a
travers lequel I'auteure questionne les
notions de différence, de normalité, de
tolérance et de marginalité a I'école.
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SABONNERES 4w ...

Lundi 19 dizembre de 14030 & 17R30 1 Masi' ¢
4 la palle dei fites
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Naercl g canfirmer veire présance Tel ocu SRS
Emilis 06 T8 71 50 43 - SSdphanis 06 10 46 OE 81 -
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cette ocoazion nous feronz un dom 4 |"asso
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Merci d'apporter hes
Jjousts dont veus ne
veus servez plus |

n franc succés pour ce
premier golUter de Noél a
Sabonnéres, des enfants,
des papas, des mamans,
des mamies, tous préts
pour un trés bon moment !
t ce fut le cas au travers
de partage de jeux de
Société, dominos, le

ochon qui rit, mikado...
Souvenirs oubliés et
emémorés pour certains...
des ateliers créatifs, du
oloriage, collage...

uis le temps des contes,
oment de réve et
g'évasion avant le golter
gourmand que nous avons
ous aprecié, petits comme
grands !!!

Superbe élan de générosité
pour SOS Enfants qui a
empli la hotte du Pére Noél

Domi
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Tous les ans, le Conseil Départemental
organise un Concours a destination des
éléves des colleges et lycées de la Haute
Garonne, concernant le devoir de mémoire
que I'on doit aux résistants et déportés des
camps d’extermination nazis durant la
seconde guerre mondiale.

2123 éleves de notre département ont
participé a I’édition 2016.

Un des plus importants contingents nationaux.

Le sujet « Résister par 'art et la littérature ».
Le jury s’est réuni le lundi 2 mai et la remise
des prix a eu lieu le 8 Juin sous I'autorité de
Mr Georges MERIC, Président du Conseil
Départemental.

Cette année, Clara SERRANO, de notre
commune et éléve au collége Iréne Joliot-
Curie de Fontenilles, a obtenu la note de
19,75/20.

En compagnie des seize autres lauréats de la
Haute Garonne, chaperonnés par Mr Jérbme
BUISSON (1) en charge du Musée
Départemental de la Résistance, et de la
Déportation a Toulouse, ils sont partis en
Allemagne du 17 au 28 Aolt avec Mr Robert
CARRIERE, survivant de cette barbarie.
Arrété a I'age de 17 ans pour faits de
résistance, il reste I'un des derniers acteurs et
témoins de cette jeunesse de France qui a
résisté au prix de sa liberté et d’infinies
souffrances.

Un exemple pour les générations qui ont suivi.

Visites successives des camps de
Buchenwald, Dora, Ellrich et du Struthof,
paysages glacants ou pousse parfois une
petite fleur patiemment entretenue. Halte au
Parlement Européen a Strasbourg et enfin, a
la Nécropole Nationale et a la Maison des
Enfants d’lzieu.

Tous les ans, le Conseil Départemental
soutient et finance ces voyages dans le cadre

de son action pour la transmission de I'histoire

et de la mémoire, et donc de la construction
de la citoyenneté.

de jeune... et trés jeune!

~ Sincéres félicitations a
~ notre jeune lauréate (qui
b se destine a une carriére
d’enseignante) pour ce
|| brillant résultat et
| remerciements au Conseil
' Départemental pour la
pédagogie de leur action
en direction des nouvelles
générations.

Pierre BERAIL.

1)Jérome Buisson : Conseiller Départemental
du canton de Plaisance du Touch en Binbme
avec Mme Marie Claude LECLERC (Vice-
Présidente de cette méme institution)

Un nouveau né a Sabonnéres, qui déja
vient se promener au village a la sortie de
I'école. Membre actif et toujours souriant de

Paul Chéve, né le 24 mars 2016
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11 NOVEMBRE

"Le 11novembre
1918 annoncait la
fin des combats que
personne n’osait
plus espérer.

Le centenaire du
premier conflit
mondial est
I'occasion pour les
Francaises et les
Francais de
commeémorer cette
cette journée avec
une émotion

particuliére, tant cette histoire est liée pour
chacune et chacun d’entre nous a une histoire
familiale.

Commeémorer le 11novembre, c’est répondre a
la nécessité du souvenir, de ’hommage aux
morts et de I'expression de notre
reconnaissance. L'année mémorielle 2017 en
sera une nouvelle occasion alors que nous
nous apprétons a commémorer I'offensive du
Chemin des Dames, a témoigner notre amitié
aux Etats Unis, entrés en guerre le 6 avril
1917, et aux canadiens qui se sont illustrés
dans la prise de Vimyle 9 avril de cette méme
année."

Extrait du discours officiel

Avec la pluie comme invitée....

DN RN N

HOMMAGES

Laurence Devesa Volkmann
14/10/1967 - 01/11/2016

- .

Certaines personnes croient que notre
existence est programmée, que notre terme
est fixé a l'avance.

Pour Laurence, c'était 49 ans. Cela nous prive
définitivement de son sourire, de sa joie de
vivre, de son humour, de son amour...

Elle vivra néanmoins dans nos coeurs, au
travers de tous ces morceaux de bonheur
qgu'elle a semés sur son chemin...

Raphaél Barbera

Parti d’Espagne
avec sa famille
pour fuir la
dictature de
Franco, Raphaél
Barbera arrive en
France a I'age de
13 ans.

Puis, s’installe avec ses parents comme
métayer a Sabonnéres en 1939.

Il s’y marie avec Odette en 1952. lIs auront
deux enfants, leurs filles Martine et Joélle.
Infatigable travailleur, en plus d’ceuvrer sur
leurs propres terres, il travaillera pour d’autres
propriétaires et pendant 12 ans, a I'entretien
de la commune.

Agé de 90 ans, Raphaél Barbera nous a
quittés ce 19 Novembre dernier, comme il a
vécu, dans la discrétion. |l restera, dans I'esprit
de tous ceux qui I'ont connu, le souvenir de sa
gentillesse et de sa disponibilité.

@ Date : mer. déc. 21 2016
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Samedi 14 Janvier
2017
CHASSE A
COURRE

Rendez-vous =~
Salle des Fétes
de Sabonnéres =
dés 7h 2
pour ceux ‘
qui feront

le « pied ».

8h30 pour les amateurs de cette discipline :
Café, sandwichs viennoiseries et autres
boissons chaudes vous seront proposés.

Organisée par les chasseurs du Saves et
animée par le rallye Comminges Barousse
sous l'autorité du maitre d'équipage Jacques
Pollini, sur les territoires des ACCA du canton
de Rieumes et limitrophes, se déroulera la
traditionnelle Chasse a courre annuelle.

En fin d’aprés-midi, aprés le débriefing de la
journée et I'apéritif, repas ouvert a tous : 15€
pour les adultes et 8€ pour les enfants de -12
ans:

Garbure, Civet de sanglier, Fromage, Dessert
Vin rouge, rosé, Blanquette.

Inscription pour le repas jusqu’au 12/01/2017
tél. 06 10 66 51 29

N'oubliez pas vos couverts.

Merci aux deux Serge, Berges et
Bonnemaison, chevilles ouvriéres de
'événement ainsi qu’a tous les bénévoles qui
prennent de leur temps pour préserver cette
tradition.

Pierre BERAIL.

DAS

Dimanche 15 janvier
a 16h
a la salle des fetes
vous étes convies
a la galette
des rois !

Connaissez-vous I'histoire
de la feve ?

Légumineuse orginaire d'Afrique et d'Asie, la
féve apparut en Egypte vers 2000 avant JC,
elle fut longtemps la base de la nourriture
populaire. Sa forme embryonnaire et sa
primeur lui conféraient un fort pouvoir
symbolique. Pour toutes les civilisations de
I'antiquité, elle était le symbole de la
fécondité et du bonheur, et faisait partie des
aliments offerts au cours des rites lors
du mariage.
La féeve promet a celui qui la trouve : chance,
richesse, pouvoir et vertu.Au moyen age, les
corporations de métiers utilisent la feve
comme jeton de vote pour choisir "un roi"
chargé de les représenter aupres de
I'autorité seigneuriale ou ecclésiastique.
Dans la seconde moitié du XIXe siécle, on
voit arriver sur le marché francais de
minuscules poupées de porcelaine, les
"baigneurs”, fabriquées en Saxe.

En 1874, un patissier eut I'idée de

remplacer la féeve végétale par ces

sujets..!
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